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						トップ > 商品・工芸品 > 信州味噌の魅力と味わい
					

				
				
					信州味噌の魅力と味わい

					
					
						
						[image: 信州味噌の魅力と味わい]ダウンロード


						武田味噌の店内の様子です。味噌の生産が全国1位の長野県では、主に信州味噌の生産に力を入れています。店内には様々な味噌が陳列されており、味噌に使用されている大豆は全て北海道や塩田などでとれた国産のものです。長野県の寒い気候を生かした1月に行う寒仕込みという伝統的な手法が用いられています。大豆や塩麹、そして熟成期間の違いで多様な味に変化する味噌をぜひ、味わってみて下さい。

						

					登録日：2020-06-23　投稿者：やま


								地区コード	上田地域(上田市)



							
								ハッシュタグ
（キーワード）		武田味噌
	信州味噌
	北国街道



	ライセンス	[image: このライセンスは原作についてあなたに対するクレジットの表示を行う限り、あなたの作品をリミックスし、改変し、あなたの作品を使って新しい作品を作ることを許すものです。これはもっとも懐の広いライセンスです。ライセンスされた資料の流通・利用の最大化のためにお勧めしています。]　表示（BY）
	投稿者	やま


	管理番号	833


	カテゴリ名	商品・工芸品
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